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MUNCHNER BIER G.G.A.
Negroni bavarese
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ZUTATEN:

2 cl Bitteraperitif (Aperol)

2 cl roter Vermouth

1 cl Heiland-Likor (Rumlikor)

4 cl MUnchner Bier g. g. A. (Pils)

ZUBEREITUNG:

Eiswurfel in einen Tumbler geben. Sobald das Glas kalt ist, die EiswUrfel wieder
herausnehmen. Die ersten drei Zutaten nach und nach vorsichtig ins Glas auf
Eis gie3en und vermengen. Zum Schluss mit dem Pils auffillen und mit einer
Orangenschale garnieren.

AUTOR GIUSEPPE MESSINA:

Der Koch, der fir seine ungewohnlichen Texturen bekannt ist
und dabei vermeintlich einfache Produkte in ganz besondere
Stars auf dem Teller verwandelt. Seine Gaste lieben vor allem
seine kulinarische Weltreise.

It und schmeckt. Nichts muss, alles kann

www.weltgenusserbe.bayermn

www.spezialitaetenland-bayern.de

#giuseppemessina #giuseppe4437 #bayerntruck




