
  

 

 

 

 

 

BAYERISCHES	BIER	G.G.A.	

Hopfenmojito	
 

ZUTATEN: 
4 Zweige frische Minze 
2 cl Limettensaft, frisch gepresst 
1 cl Holundersirup 
4 cl weißer Rum (Rumult Blanco) 
10 cl Helles (Bayerisches Bier g. g. A.) 

 

 
ZUBEREITUNG: 
Drei Zweige Minze mit Limettensaft und Holundersirup in einem Longdrinkglas 
andrücken. Mit Eiswürfel auffüllen und den Rum eingießen und umrühren. Das 
Bier daraufgießen, sodass etwas Schaum entsteht. Mit Minzzweig garnieren.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 


